
                 

                      Wochenkarte 
 
 

Tagessuppe aus dem Suppenkessel soviel jeder mag!   € 3,00 
Selbstbedienung 

  
Gailtaler Almschott’n            € 6,20 

 mit Ruccola  und Tomatenscheiben, Balsamico und Olivenöl 
dazu eine Scheibe Schwarzbrot 

 
Rindfleischsalat   € 6,20 

mit steirischem Kürbiskernöl, fein garniert, serviert mit Brot 
 

Wurstsalat      € 5,50 
 fein garniert serviert mit Brot        

 
Lasagne „al forno“    € 8,90 

Dazu holen Sie sich einen Salat aus der Salatbar 
 

Selchfleischknödel     € 8,90 
auf saftigem, warmen Krautsalat    

 

Lachsröllchen    €  9,70 
auf verschiedenen Blattsalaten, Tomaten, Paprika,  

Gurkenscheiben, Marillenspalten, Vinaigrette 
 

Paprikahendl mit Salzkartoffeln    € 9,70 
(Hendl beziehen wir von Hermine Wech im Lavanttal) 

Dazu holen Sie sich einen Salat aus der Salatbar 
 

Hirschragout mit Eierschwammerln  €  9,70 
Preiselbeeren, Semmelknödel 

 
Almsteak    € 11,50 

eine Scheibe saftig gegrillter Schweinerücken mit 
Tomatenscheiben und Almschott’n  überbacken, auf einem cremigen Birnenrisotto 

 
 

Den Schafskäse beziehen wir vom Unterguggenberger vlg. Jöhrerhof in Liesing  und 
unser Fleisch, welches ausschließlich aus dem Gail- und Lesachtal stammt, 

liefert der Metzger aus St. Lorenzen/Lesachtal - Markus Salcher. 

Wir wünschen Ihnen einen angenehmern Aufenthalt und guten Appetit! 

 
Gesunde Küche 

 
Gesunde Küche 
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